Schweineschnitzel mit Spatzle
1n Gemiise-Sauce

Diesmal bereite ich zu Schweineschnitzel Spatzle zu, fur die
ich separat eine Gemuse-Sauce zubereite.

Bei den Spatzle greife ich auf Pasta aus der Packung zu, ich
mache mir nicht unbedingt die Muhe, auch noch frische Spatzle
zuzubereiten.

FUr die Gemuse-Sauce verwende ich einige Gemusesorten wie
Kirbis, Zucchini, Tomate, Lauchzwiebel, Schalotte und
Knoblauch. Und bilde die Sauce aus Rotwein und Bratenfond.
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