Hahnchenschenkel mit Mini-
Wok-Choli i1n WeiRwein-Sauce

Ich bereite Hahnchenschenkel mit Riuckenanteil zu. Dazu wurze
ich sie mit suBem Paprika-Pulver, Salz und Pfeffer von allen
Seiten. Brate sie in Butter an. Und losche mit einem grofen
Schuss Weillwein ab.

Ich gare die Hahnchenschenkel jeweils in einer Pfanne mit
Deckel etwa 15 Minuten. Nach 10 Minuten Garzeit gebe ich Mini-
Wok-Choi hinzu und gare diese die restlichen 5 Minuten mit.
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