Zusammenfassung meines
Foodblog-Events nDeutsche
Kuche*

Ich beende hiermit mein Foodblog-Event ,Deutsche Kuche“. Nun,
da haben sich ja doch noch zwei Teilnehmer am Event gefunden.
Somit kann ich hier eine kleine Zusammenfassung schreiben.

Sonja vom Foodblog ,Die Alltagsgourmets” hat ein schones
Rezept zu Omas Rouladen mit Serviettenknodel geschrieben und
veroffentlicht. Das Rezept klingt wirklich sehr interessant
und lecker. Es 1ist zudem auch mit zahlreichen Foodfotos
bebildert.
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Und JaBB hat in seinem Web- und Photoblog ein leckeres Rezept
zu Knusprigen Gasenkeulen, Bratapfel, hausgemachtem

Apfelblaukraut und gefullten KartoffelkloBen verdffentlicht.
Das sieht auch wirklich sehr lecker aus. Aber JaBB, Du hast
zwar das Rezept mit sehr vielen, sehr schonen Fotos bebildert.
Dann hattest Du Dir doch auch noch die Mihe machen und
richtigen KartoffelkloReteig zubereiten konnen und keinen aus
der Packung verwendet.

Vielen Dank fur die Teilnahme am Foodblog-Event.

Die Gewinner sind gezogen und von mir benachrichtigt bzw.
beliefert.
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