Rosinen-Haselnuss-Rithrkuchen

Ich habe wieder einnal einen leckeren Ruhrkuchen gebacken.
Passend zum Wochenende.

Ich hatte noch Rosinen und Haselnlsse vorratig.

Die Haselnusse habe ich in der Kuchenmaschine zerkleinert. Die
Rosinen habe ich naturlich im Ganzen hinzugegeben.

Da die Ruhrkuchenmasse durch die Haselnisse und Rosinen um 200
g zunimmt, habe ich zum Grundrezpt eines Ruhrkuchens noch ein
weiteres Ei fUr mehr Stabilitat hinzugegeben.
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