Chicorée im Speckmantel 1in
Riesling-Sauce mit Basmati-
Reis

Ein sehr leckeres Gericht. Einfach. Aber doch mit vielen guten
Zutaten. Und eben sehr lecker. Schon geeignet als relativ
leichtes, frisches Sommer-Gericht bei diesen sehr heilden
Temperaturen.

Ich wirze den Chicorée nur leicht mit Salz, dann wickle ich in
ihn die Speckscheiben.

Sie werden in Butter angebraten, mit einem sehr groflen Schuss
Riesling abgeloscht und in zugedeckter Pfanne etwa 10 Minuten
gegart. Danach ist der Chicorée durchgegart, aber noch
knackig.

Wahrenddessen bereite ich Basmati-Reis nach Anleitung zu.
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