
Klare Rinderbrühe
Eine  klare  Suppe.  Zubereitet  aus  selbst  zubereitetem
Fleischfond,  den  man  aus  Rinderknochen  herstellt.

Man verwendet den Fond einfach als Brühe.

Und gibt etwas Suppenfleisch und Suppengemüse hinzu, das man
mitgart.

Dann garniert man die frische Suppe noch mit etwas frischem
Schnittlauch.
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