
Frittierte Kürbis-Gnocchi

Frittiert und kross

Gnocchi kann man in kochendem Wasser garen. Oder in heißen
Fett in der Pfanne braten. Man kann sie jedoch auch in der
Friteuse frittieren.

Also habe ich dieses Convenience-Produkt, das aus 2 Packungen
à 400 g frischen Kürbis-Gnocchi besteht, einfach vier Minuten
in 180 Grad heißem Fett in der Friteuse frittiert.

Dann auf zwei Teller verteilen, leicht salzen und servieren.
Guten Appetit!

Für 2 Personen:

800 g frische Kürbis-Gnocchi (2 Packungen à 400 g)
Salz

Zubereitungszeit: 4 Min.

Zubereitung wie in der Einleitung beschrieben.
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