
Gemüse-Eintopf mit Würstchen
Verwenden Sie einfach das Gemüse, das Sie derzeit vorrätig in
Ihrem Kühlschrank haben und das sich für einen Gemüse-Eintopf
eignet.

Bei  mir  sind  dies  aktuell  Champignons,  Staudensellerie,
Blumenkohl, Steckrübe und Wurzeln.

Für die Brühe verwende ich selbst zubereiteten Gemüsefond, den
ich portionsweise eingefroren habe.

Als  weiteres  kommen  noch  jeweils  zwei  Bockwürste  in  den
Eintopf, die ich kurz vor Ende der Garzeit nur noch in der
Brühe erhitze.
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