Gemusesuppe mit Krauter-
GrieRBkloRchen

Eine einfache Suppe.

Zubereitet aus frisch zubereitetem Gemisefond, den ich
tiefgefroren hatte.

Als Einlage ein klein wenig ganz fein geschnittenes
Suppengemlse.

Dazu als Besonderheit frische GriellkloBchen, die ich selbst
zubereitet habe. Das Rezept dazu habe ich von der Website
daskochrezept.de ubernommen.
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