Rhabarber-Kuchen

Leckerer Kuchen
Bereiten Sie diesen leckeren Kuchen einmal zu.

Es ist ein einfacher Ruhrkuchen. Mit Obst.

Ich gebe einfach die Ruhrteigmasse in eine grofe Spring-
Backform.

Und dricke den geschalten und grob zerkleinerten Rhabarber
oben in die Ruhrteigmasse hinein.

Wie man auch einen Apfelkuchen zubereiten kann.
Das Ergebnis ist ein einfacher Kuchen aus Ruhrteig und Obst.
Der Rhabarber liefert eine gewisse SuBe, Saure und Saftigkeit.

Probieren Sie es aus!


https://www.nudelheissundhos.de/2022/05/22/rhabarber-kuchen/

Fur den Ruhrteig:

= Grundrezept

Zusatzlich:

= 5 Stangen Rhabarber

Zubereitungszeit: Vorbereitungszeit 20 Min. | Backzeit 1 Std.

Mit saftigem Rhabarber
Rhabarber putzen und schalen. In grobe Stucke schneiden und in
eine Schussel geben.

Rihrteig nach dem Grundrezept zubereiten.

Riuhrteig in eine Spring-Backform mit Backpapier geben und
gleichmafig auf dem Boden verteilen.

Rhabarbersticke obenauf in den Ruhrteig drucken.


https://www.nudelheissundhos.de/2015/05/25/ruehrkuchen/

Nach dem Grundrezept backen.
Herausnehmen und gut abkidhlen lassen.

Backform und Backpapier entfernen. Auf eine Kuchenplatte
geben.

Stuckweise anschneiden und servieren. Guten Appetit!



