Pikante Tarte mit viererlel
Wurst

Passend zum Sonntag habe ich einmal eine pikante und herzhafte
Tarte zubereitet. Mit einem Hefeteig. Und vier verschiedenen
Wurstarten.

Fur Rindfleisch: Wiener Wurstchen.
Fur Geflugel: tlurkische Geflugelwlrstchen.
Fur Schweinefleisch: Minchener WeiRwilrste.

Und fur etwas ausgefallene Wirste: Berner Wurstchen mit Kase.
Diese enthalten einen kleinen Anteil Hartkase. Und werden
traditionell mit gegartem Speck umwickelt in einer Packung
angeboten, so dass ich den Speck mit verwendet habe.

[amd-zlrecipe-recipe:777]

Kartoffel-Eintopf

Ein Rezept fur einen Kartoffel-Eintopf.
Zubereitet aus Kartoffeln, Wurzeln, Lauch und Knollensellerie.
Ich bereite den Eintopf mit selbst zubereitetem Gemusefond zu.

Damit der Eintopf etwas cremiger wird, nehme ich nach dem
Garen die Halfte des Eintopfs aus dem Topf, gebe ihn in eine
Rihrschiussel, plriere ihn mit dem Purierstab fein und gebe ihn
wieder in den Topf zuruck.
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AuBerdem verfeinere ich den Eintopf mit Speck wund
Suppenfleisch. Und kurz vor dem Servieren kommen noch zwei
grob zerkleinerte Wiener Wurstchen in den Eintopf und werden
kurz erhitzt.

Sehr lecker!
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Wiener Wiirstchen mit
Kartoffelsalat

Ich bereite ja eigentlich selten einen Salat zu. Schon gar
nicht Kartoffelsalat. Wenn ich mich richtig erinnere, ist dies
das erste Rezept zu Kartoffelsalat, das ich in meinem Foodblog
veroffentliche.

Aber ich hatte Appetit auf Kartoffelsalat. Und habe mich auf
das Gericht gefreut.

Es ist ein Kartoffelsalat typisch norddeutscher Art.
Zubereitet mit Mayonnaise. Also nicht mit Essig und 01
angemacht, wie man ihn meines Wissens gern in Suddeutschland
isst.

Ich habe die Mayonnaise naturlich selbst zubereitet. Nach
meinem Grundrezept.

Und dazu gibt es, eigentlich als Hauptzutat, jeweils vier
Wiener Wurstchen, die ich einfach in siedendem Wasser erhitze
und dazu reiche.

Lecker!
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